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Ostriche
Ostriche
La nostra selezione di ostriche provenienti da
Italia, Francia e Irlanda (14)

€ 5

Plateau di ostriche
Sei ostriche: due per ogni tipologia della nostra 
selezione (14)

€ 25

cad.

Da Olio Fishbar ogni portata è pensata per offrirti un viaggio unico tra i sapori: ti invitiamo a sperimentare più piatti,
scoprendo il fascino di ogni boccone e creando la tua personale avventura gastronomica.

Piatto vegetariano Piatto signature Olio Fishbar Piatto di carne

Tiramisù
Con mascarpone, cioccolato al latte e nocciole (3, 6 in 
tracce, 7, 8)

€ 8

Ananas marinato
Con sedano, limone e sorbetto alla mandorla (8, 9)

€ 8

Millefoglie
Con pesche, namelaka alla vaniglia e caramello salato 
(1, 3, 6 in tracce, 7)

€ 8

Gelato alla crema
Affogato al caffè espresso (1, 3, 7)

€ 7

Café gourmand
Caffè Illy servito con piccola pasticceria (1, 3, 7, 8)

€ 5

Melanzana in caponata     (8, 12) € 7

Non solo insalata 
Insalata mista con pomodori, ortaggi crudi e semi 
tostati

€ 7

Peperoni cunzati € 7

Patate fritte con lime e pepe rosa      (3, 10) € 7

Dall ’orto

Dolci

Crudi al naturale
Gambero rosso di Mazara del Vallo (2, 12) € 6

Scampo del Mare Adriatico (2, 12) € 6

Tartare di tonno rosso siciliano (4) € 16

Carpaccio di ricciola Hiramasa (4) € 16

Sashimi di salmone scozzese (14) € 16

cad.

cad.

Seafood and more
Lobster roll 
Bun di pan brioche con astice, salsa rosa, lattuga e 
salsa Worcestershire (1, 2, 3, 7, 10)

€ 26

Bao buns
Con pork ribs alla soia e miele, sesamo e cipollotto
(1, 6, 10, 11, 12)

€ 16

Spigola in ceviche
Con frutto della passione, pomodori datterini gialli, 
avocado e mais tostato (4)

€ 18

Olio Fish Burger
Bun di pan brioche ai semi, pescato del giorno battuto al 
coltello, avocado, cetrioli sottaceto, bacon affumicato e 
patatine fritte (1, 3, 4, 7, 10)

€ 16

Fish and chips
Merluzzo carbonaro in tempura, salsa tartara
e patatine fatte da noi (2, 3, 4, 7, 10, 14)

€ 14

Sarde alla brace
Con yogurt, mojo verde e chipotle (4, 7,  12)

€ 16

Chipirones fritti
Calamari e ciuffetti fritti serviti con chilli mayo (3, 10, 14)

€ 16

Tarte Tatin di pomodori datterini      attesa 15 minuti
Con gelato alla mozzarella di bufala e basilico (1, 3, 7, 12)

€ 14

Bombette pugliesi 
Al sugo di pomodoro, provola e prezzemolo (7)

€ 16

Uovo poché  
Con zucchine trombetta e fonduta di tuma persa (1, 3, 7)

€ 14

Tagliatelle di seppia 
Con piselli e ‘nduja (7, 14)

€ 16

Polpo arrosto 
Con patata dolce e salsa chimichurri (12, 14)

€ 18

Tataki di tonno rosso
Con rafano, daikon e salsa hoisin (3, 4, 6, 11)

€ 18

Per iniziare
Pan brioche tostato con acciughe del Mar 
Cantabrico e burro dolce (1, 3, 4, 7)

€ 9

Pan de cristal, tomate e jamón ibérico (1) € 12

Pala romana con pomodoro e bottarga di 
tonno (1, 4)

€ 9

Takoyaki di polpo (1, 3, 14) € 9

Allergeni: 1 glutine - 2 crostacei - 3 uova - 4 pesce - 6 soia - 7 latte - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 sesamo - 12 solfiti - 14 molluschi

Informazioni alla clientela: pane e coperto € 2,50. Alcuni prodotti utilizzati possono essere surgelati all’origine o congelati in loco (mediante 
abbattimento rapido di temperatura), rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento C.E. 852/2004.


